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Menukaart  
 
Kameryck heeft een eigentijdse keuken met mooie biologische en streekeigen producten, die wij 
combineren met heerlijke wijnen. Wij selecteren onze leveranciers zorgvuldig; veel producten komen 

rechtstreeks uit het Groene Hart. Waar mogelijk gebruiken wij kruiden uit onze eigen kruidentuin. 
Wij laten u graag ervaren hoe wij invulling geven aan ons motto:‘Kameryck, Ryckelijk genieten’. 

 

3-gangen menu Ryckelijk  34,50 
 

Kamerycks 12-uurtje  
Romige witlofsoep met gebakken katenspek geserveerd met een boerensandwich  
met gegrilde kip en kruidencrème, vers fruit salade en een glas biologisch  
fruitsap 13,00 
 

Salade geitenkaas         
Verse salade met een heerlijk vers geitenkaasje, uitgebakken spekjes en  
stukjes appel 12,50 
 

Uiensoep 6,50 
Witlofsoep 6,50 
 

Voorgerecht van het 3-gangen menu 10,50 
 

Kaas  
Biologisch Carl Siegert brood met ambachtelijke boerenkaas uit Kamerik, tomaat, sla en 
komkommersalade 7,50 
 

Mozzarella 
Broodje met in huisgemaakte pesto gemarineerde mozzarella, zoete honing-tomaat  
en kruidensla 7,50 
 

Warme wrap 
Broodrol gevuld met iets pittige warme kip, crème fraîche en groentes geserveerd  
met een huisgemaakte cocktaildip 8,50 
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Burger   
Hamburger van 100% rundvlees, witte koolsalade, mayonaise en dikke friet 15,50 

 
Kroketten 
Twee ambachtelijke 100% rundvleeskroketten met grof boerenlandbrood of dikke friet 9,50 
 

Saté  
Huisgemarineerde varkenshaassaté met salade, satésaus, kroepoek en dikke friet 17,50 
 

Zalm *  
Op de huid gebakken zalmfilet met ratatouille en een saus van gerookte look 18,50 
 

Pasta *  
Brede lintpasta met saffraansaus, groene olijven, tomaat en groene sla 17,50 
 

Entrecote  
Runderentrecote met grove spinazie, huisgemaakte kalfsjus en dikke friet 21,50 
 

Hoofdgerecht van het 3-gangen menu 22,50 
 

Uitsmijters  
Uitsmijter ham    8,50 
Uitsmijter kaas    8,50 
Uitsmijter ham/kaas    9,50 
 

Kindergerechten  
De met een * aangeduide producten zijn ook als kindergerecht te verkrijgen 
Zalm 9,50 
Pasta 9,50 
Met biologische melk en scharreleieren bereidde pannenkoek 6,00 
Kipnuggets met friet, mayonaise en ketchup 7,50 
Broodje; zelf beleggen met jam, pindakaas of smeerkaas 5,00 
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Dessert 

 

Dame Blanche  
Originele Dame Blanche met pure chocolade en vanille slagroom 7,50 
 

Crème brûlée  
Aan tafel gekarameliseerde Crème brûlée met rum-rozijnenijs 7,50 
 

Dessert van het 3-gangen menu 7,50 
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Voor bij de borrel: (tot 17.00 uur) 
 
Warm bittergarnituur        7,00 
Koud bittergarnituur         6,50 
Warm-koud bittergarnituur       9,50 
Bitterballen (8stuks)        5,00 
Knoflookolijven         3,50 
Brood en dip         3,50 
Bakje nootjes         3,50 
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Drankenkaart  

 

Warme dranken: 
Douwe Egberts koffie  2,30 
Cappuccino    2,45 
Koffie verkeerd   2,40 
Dancing macchiato  2,50 
Espresso    2,10 
Dubbele espresso   2,50 
Cafeïnevrije koffie   2,30 
Thee (Simon Levelt)  2,20 
Verse muntthee   3,50 
Irish coffee    7,20 
 
Warme chocomel    2,75 

            
Tipje slagroom   0,60 
Warme chocomel met rum  4,80 
Kameryckse appelcarré   3,75 
 
Gekoelde dranken (klein flesje): 
Coca Cola    2,30 
Coca Cola Light   2,30 
Fanta     2,30 
Sprite     2,30 
Ice Tea    2,45 
Tonic     2,30 
Bitter lemon    2,30 
Chaudfontaine blauw  2,30 
Chaudfontaine rood  2,30 
Cassis    2,40 

 
 
 
 
 

Prijswijzigingen voorbehouden 

 

Vers sinaasappelsap  3,30 
Biologisch appelsap  2,45 
Minute Maid Tomaat  2,40 
Rivella light    2,40 
Fristi     2,40 
Nutricia koud   2,40 
Glas biologische melk  2,20 
Glas biologische karnemelk 2,20 
Ranja     1,35 
AA-drink    2,00 
Pet flesje water   2,00 
Fles bronwater Kameryck 0,75l 4,00 
 (gratis hervulbaar) 
 

 
Bieren van tap: 
Kameryck pilsener 25cl  2,30 
Kameryck witbier 25cl  2,70 
 
Bieren van fles: 
La Trappe dubbel   3,70 
La Trappe tripel   3,70 
Grimbergen dubbel  3,70 
Duvel     3,70 
Palm      3,70 
Malt bier    2,70 
 
 
Bierglas met Kamerycklogo 3,00 
  

http://www.google.nl/imgres?q=nutricia+chocomel&hl=nl&sa=X&rlz=1Q1GGLD_nlNL368NL368&biw=1280&bih=897&tbm=isch&prmd=imvns&tbnid=vpuGtcfs6AAWwM:&imgrefurl=http://www.crossmarks.nl/blog/?p=7325&docid=kZFZVY5_51yg5M&imgurl=http://www.crossmarks.nl/blog/wp-content/uploads/2010/06/chocomel-465x287.png&w=465&h=287&ei=1-3pTrTuFIWDOqTDxakI&zoom=1
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Wijn: 
Glas huiswijn wit   3,75 
Glas huiswijn rood  3,75 
Glas huiswijn rosé   3,75 
Glas Prosecco   4,00 
Fles huiswijn, rood/wit/rosé 21,50 
Fles Champagne Taittinger 69,50 
Fles Prosecco   24,50 
 
Vraag naar onze uitgebreide wijnkaart 
 
Binnenlands gedistilleerd: 
Sherry medium   3,45 
Sherry dry    3,45 
Port ruby    3,45 
Port white    3,45 
Pink port (Aanrader!)  4,00 
Campari    3,45 
Martini rosso   3,45 
Martini bianco   3,45 
Jonge jenever   3,45 
Oude jenever   3,45 
Citroenbrandewijn   3,45 
Apfelkorn    3,45 
Bessenjenever   3,45 
Vieux     3,50 
Beerenburg    3,50 
Jägermeister   3,50 
 
 
 
 
 
 
 

Prijswijzigingen voorbehouden 

 
 
 

Buitenlands gedistilleerd: 
Bacardi    4,20 
Gin     4,20 
Malibu    5,20 
Vodka    4,20 
Grappa    4,20 
Amaretto    4,00 
Tia Maria    4,20 
Baileys    5,20 
Cointreau    4,20 
Grand Marnier   4,70 
Dom Bénédictine   4,70 
Drambuie    5,20 
Sambuca    5,20 
 
 
Johnny Walker Red label 6,20 
Dimple    6,20 
Jameson     6,20 
Four Roses Bourbon  6,20 
Jack Daniel’s   6,20 
Ballantine’s     6,20 
Glenfiddich    7,20 
 
 
Rémy Martin VSOP  7,50 
Calvados    4,70 
Armagnac    5,20 
 
 


